MENU &
DEJEUNER

Plat du jour ou steak frites salade

Glace 2 boules
ou fromage blanc (sucre, coulis fruits rouges
ou sauce caramel beurre salé)

MENU &
MALIN

Patata Burger
ou salade de chevre chaud
ou Pom' au Four savoyarde

Pom' d'Amour classique ou glace 3 boules
ou créeme brilée

MENUS ENFANTS
® . T L @

BOUT’CHOU

JUSQU’A 8 ANS

4 batonnets de poulet croustillants

Servis avec des frites.
ou
Steak haché

Steak haché de boeuf 100 g.
Servi avec des frites.

CANAILLE

JUSQU’A 12 ANS

Burger canaille

Un Potato Bun moelleux, raclette et Cheddar fondant.
Servi avec des frites.

ou
6 batonnets de poulet croustillants
Servis avec des frites.
ou
Pom' au Four savoyarde canaille

Une petite Pom' au Four fondante
gratinée a la raclette, jambon cuit.

Glace 2 boules ou gourde pomme nature bio Andros®
ou demi-gaufre chocolat ou trempette Chamallows

d’'un menu enfant.

Offre valable
@ pourtoutachat — BOISSONS 20 ¢l : Coca-Cola ou Capri-Sun orange ou Vittel sirop

TON MINI
COCKTAIL

COMME LES GRANDS !

Paradise

et grenadine.

Jus d'ananas, sirops de
fraise, péche, framboise

280€ Virgin planteur 280€
15¢l

Coulis passion, jus d'ananas, Tscl

jus d'orange, grenadine.
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APERITIFS

Bouteille 75 cl
B. Martin Réserve

Bouteille 75 cl

SOFTS & EAUX

CAVE A VINS

Verre Carafe
12¢l 25¢l

VINS ROUGES

A.O.C. La Petite Echoppe
A.O.C. Luc Baudet
A.0.C. Grand Ricombre

A.O.C. Les Aisselieres - Couly-Dutheil

VIN ROSE

A.0.C. Domaine Saint Pons
I.G.P. Peyrassol

VIN BLANC

A.0.C. La Chablisienne

A.0.C Maison du Vigneron

lapataterie.fr @)

Nous proposons
la vente a emporter.

Détails en restaurant.
- arafeRE

Carafe Bouteille
46cl 75¢l

s~ | Votre carte de fidélité gratuite

rﬁmﬂ

vous attend en restaurant !
Détails en restaurant.
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PATATER

DEPUIS 1996

ig%l?
o)
Engagement

La Pataterie a signé des chartes
d'approvisionnement avec ses producteurs
pour promouvoir les produits frangais
et défendre la juste rémunération
des agriculteurs.

Qualite

La Pataterie travaille avec
des producteurs locaux, artisans
et coopératives, connus pour leur
savoir-faire et leur amour du produit.

Plus de 70% de nos produits sont issus
des filieres agricoles frangaises et nous
privilégions les produits répondants aux

cahiers des charges stricts des régions
de productions (AOP, AOC, IGP).




PLAISIRS
PARTAGES

Panier rustique

Bouchées au fromage frais, patatas bravas et beignets
d'oignons, sauce La Pataterie.

Duo Mozzarella & tapenade

Mozzarella di bufala A.O.P. et tapenade d'olives
taggiasca, a tartiner sur nos crostinis maison.

Planche de charcuteries

Chiffonnade de jambon cru, saucisson,
paté La Pataterie.

Planche mixte XL a partager

Chiffonnade de jambon cru, saucisson, reblochon,
chévre au miel, paté La Pataterie.

Tortilla maison

Aux ceufs fermiers plein air Label Rouge,
tomates cerises, oignons rissolés, olives noires et romarin.

Patatas bravas

Servies avec une pointe de paprika fumé, sauce La Pataterie.

Patatas bravas au Cheddar

Nappées d'une délicieuse sauce Cheddar.

Beignets d'oignons

Panure croustillante a la biere, sauce La Pataterie

890 €

890 €

890 €

1590 €

6,50 €

490€
590 €

490¢€

COCKTAILS

Mojito 1sc

Rhum Saint James, sirop de mojito mint Monin,
Perrier, citron vert et menthe fraiche.

Mojito royal 15

Rhum Saint James, sirop de mojito mint Monin,
Champagne, citron vert et menthe fraiche.

Planteur 20

Rhum Saint James, coulis passion,

690€  French Spritz 2«

Aperol, crémant d'Alsace, eau gazeuse,
rondelle d'orange.

890€ Pina colada 2«

Rhum Saint James, jus d'ananas,
lait de coco.

jus d'ananas, jus d'orange, grenadine.

Sangria rouge 2

Sur base de vin rouge avec des notes épicées

et de fruits rouges.

Mojito 590 €
fruits rouges ¢

Sirop de mojito mint Monin,
coulis de fruits rouges, Perrier,
citron vert et menthe fraiche.

6,90 €

6,90 €

650€ Moscow mule 2« 6,90 €
Vodka, citron vert, ginger beer.
590 €
MOCKTAILS
SANS ALCOOL
Paradise 590€ Virgin planteur 550€
20cl 20cl

.
Jus d'ananas, cascade Jus d'ananas,

de saveurs : sirops de fraise, ]
framboise, grenadine et péche. grenadine.

jus d'orange, coulis passion,

PRESSION

Heineken Bionde, 5°

Pélican Blonde 7,5°
ou

Affligem du moment
Biere du moment

(selon disponibilité)
Picon Biere Heineken
Panaché Heineken

A
BIERES
BOUTEILLE

25¢]  33cl  50¢c
390€ 490€ 680€ Desperados s«
4,50€ ) 7’50€ Biére aromatisée a la téquila, 5,9°
Mort Subite Kriek 3«

450€ 550€ 750€ Kriek cerise, 45 |
Mort Subite Witte 33«
450€ 550€ 750€

Witte blanche, 5,5°

Lagunitas sssci
460€ 570€ 760€ |pp 62

390€ 490€ 680€ Heineken 0,0% 33c

Blonde sans alcool

590 €
590 €
590€
590€

490¢€

POM’S AU FOUR

RECETTES SIGNATURES LA PATATERIE DEPUIS 1996

....................................

...................................

Nos pommes de terre sont sélectionnées exclusivement aupres d’agriculteurs
francais. Pour chaque service, nous les cuisons lentement au four,
enrobées de beurre demi-sel et de fleur de sel de Guérande,
pour obtenir une chair savoureuse et fondante.

....................................

Pom' au Four savoyarde 1390 €

Assortiment gourmand de trois charcuteries
et de raclette fondante pour enrober votre Pom' au Four
cuite lentement au beurre demi-sel.

Pom' au Four périgourdine 16,50 €

Redécouvrez cette recette historique de La Pataterie
aux accents du Sud-Ouest : magret de canard fumé,
effiloché de canard et sauce aux cépes pour sublimer
votre Pom' au Four.

Pom' au Four texan BBQ 15,90 €

Effiloché de boeuf fondant en sauce barbecue,
sauce Cheddar et oignons frits, beignets d'oignons
ala panure de biére.

...................................

Pom' Douce chevre miel 13,90 €

Une belle Pom' douce chévre miel, oignons confits,
éclats de noisettes...
Pour un mariage parfait de saveurs !

Pom' au Four fagon Caesar 1490 €

Poulet croustillant frangais, sauce Caesar,

poitrine fumée grillée, ceuf dur fermier plein air Label Rouge,
Grana Padano... Tous les ingrédients de la recette Caesar
dans une pomme de terre fondante et généreuse.

EXCLUS

RECETTES ORIGINALES LA PATATERIE

La Québécoise

Une version savoureuse
de la recette typique québécoise !

Cheddar fondante et d'oignons frits.

Le saviez-vous ? L'été est la meilleure période

1390€ Tartiflette d'été 1550€ Fondue camembert 1790¢€

Recette gourmande aux oignons et
lardons déglacés au vin blanc,

Des frites croustillantes, un tendre effiloché de  avec ses Pom's grenailles au romarin frais.
boeuf en sauce barbecue, nappés d'une sauce  Un incontournable de la maison.

Pour les plus gourmands, une Pom' au Four
cuite lentement au beurre demi-sel

et un assortiment de trois charcuteries
pour tremper dans un camembert

au lait cru fondant.

pour déguster le reblochon, car les vaches
se nourissent de ['herbe fraiche de nos verts
paturages donnant au lait un goQt unique.

SALADES

FRAICHEURS ESTIVALES

Caesar salade 1490 €

Un incontournable avec sa salade croquante coeur
de romaine en sauce Caesar, Grana Padano,

ceuf dur fermier Label Rouge, poitrine fumée grillée
et poulet francais croustillant, croGtons en persillade.

Carpaccio gourmand 1590 €

Carpaccio de beeuf sur un coeur de romaine,
Mozzarella di bufala A.O.P, Grana Padano,
tomates cerises, olives noires.

Salade de chevre chaud 1390 €

Recette encore plus gourmande mélant la douceur
du chévre fondu et du miel a la chair fondante
d'une pomme Golden rotie au four au beurre demi-sel.

BURGERS

Nos pains a burgers, les Potato Bun, sont pétris a base de fécule de pomme de
terre et de morceaux rapés, pour une texture plus moelleuse et savoureuse.

Patata burger 1290 €

Le burger signature a base de rostis croustillants,
de raclette fondue et sauce La Pataterie,

125¢ de steak haché frangais, de race Charolaise
ou Limousine selon arrivage.

Patata burger gourmand 1590 €

Dans sa version double steak et trois fromages :
raclette, chevre et sauce Cheddar.
Sauce La Pataterie et oignons frits.

Bacon Cheddar Potato Bun 14,90 €

Le grand classique avec sa poitrine fumée grillée
et sa sauce Cheddar!

125¢ de steak haché frangais, de race Charolaise
ou Limousine selon arrivage

Chicken avocado 1450 €
Potato Bun

Recette douce et généreuse au confit d'oignons,
avocat, poulet croustillant frangais, sauce La Pataterie
et feuille croquante de coeur de romaine.

BISTROT

Saucisse au couteau XL, 1490 €
Pom's grenailles

Recette exclusive pour La Pataterie, viande 100% frangaise,
rétie au four et accompagnée de Pom's grenailles.

Noix d'entrecote XL 2290 €

300g de chair fondante de cette piece de beeuf noble
et trés tendre, pour les vrais amateurs de viande !

Pics d'onglet 180gr 1690€

Tendres et savoureux, servis avec 300 gr 20,90 €
une sauce chimichurri et de généreuses patatas bravas.

Poélée de gambas x5 17,90€
X7 2090€

Décortiquées, sautées a I'huile d'olive
|égérement relevée et aux petits légumes,
accompagnées de Pom's grenailles.




