
H E R B S T  -  W I N T E R

KARTOFFELN & MEHR

 = 100 % vegetarisches Gericht. A.O.C.: Appelation d’Origine Contrôlée (kontrollierte Ursprungsangabe),
Das angegebene Gewicht bezieht sich auf den Rohzustand und kann mehr oder weniger um 10 % variieren. Bei Fleisch kann die Wartezeit je nach Garzeit variieren.

Neigen Sie zu Allergien? Beachten Sie bitte das Informationsdokument am Eingang des Restaurants. Einige unserer Produkte werden aufgetaut (die Liste ist im Restaurant einsehbar).



GETEILTES
VERGNÜGEN

Rote Sangria 20 cl

Mit Rotwein, Gewürz- und Beerennoten.

5,90 €

Piña Colada 20 cl

St. James Rum, Ananassaft, Kokosmilch.

6,90 €

Moscow Mule 20 cl

Wodka, Limette, Bio-Ginger Beer La French.

6,90 €

Mojito 15 cl

St. James Rum, Mojito Mint-Sirup Monin,
Perrier, Limette und frische Minze.

6,90 €

Mojito royal 15 cl

St. James Rum, Mojito Mint-Sirup Monin,
Champagner, Limette und frische Minze.

8,90 €

Planteur 20 cl

St. James Rum, Passionsfruchtcoulis, 
Ananassaft, Orangensaft, Grenadine-Sirup.

6,50 €

COCKTAILS

MOCKTAILS
O H N E  A L KO H O L

Mojito 
Beerenfrüchte
20 cl

5,90 €

Mojito Mint-Sirup Monin, 
Beerencoulis, Perrier, 
Limette und frische Minze.

Paradise 
20 cl

Ananassaft, Aromenvielfalt 
mit Erdbeere, Himbeere, 
Grenadine und Pfirsich.

5,90 € Virgin planteur 
20 cl

Ananassaft, Orangensaft, 
Passionsfruchtcoulis, 
Grenadine-Sirup.

5,50 €

Panier rustique   8,90 €
Frischkäsehäppchen, Patatas Bravas und panierte Zwiebelringe, 
La Pataterie-Sauce.

Rillettes im Duo Signature NEU   7,50 €
Verrinen mit hausgemachtem gezupftem 
Schweine- und Rindfleisch, als Brotaufstrich.

Platte mit Aufschnitt   8,90 €
Chiffonnade aus Rohschinken, Pfeffersalami, 
Verrine mit Pastete La Pataterie.

Gemischte Platte     15,90 €
mit Aufschnitt XL zum Teilen 
Chiffonnade aus Rohschinken, Pfeffersalami, 
Reblochon, Ziegenkäse mit Honig, 
Verrine mit gezupftem Schweinefleisch mit BBQ-Sauce.

Gebackener Camembert  8,90 €
Steinpilzsauce    
Die winterliche Variante des gebackenen Camemberts, 
unwiderstehlich!

Patatas Bravas    4,90 €
Mit einem Hauch geräuchertem Paprika, La Pataterie-Sauce.

Patatas Bravas mit Cheddar    5,90 €
Noch besser mit einer köstlichen Cheddar-Sauce!

Panierte Zwiebelringe    4,90 €
Knusprige, in Bierteig panierte Zwiebelringe, La Pataterie-Sauce.



BIERE

25 cl 33 cl 50 cl

1664
Hell, 5,5°

3,90 € 4,90 € 6,80 €

Grimbergen 
der Saison
Helles Bier, Rotbier, 
Pale Ale, Saisonbier, 
nach Verfügbarkeit

4,50 € 5,50 € 7,50 €

Picon mit Bier 1664 4,60 € 5,70 € 7,60 €

Panaché 1664 3,90 € 4,90 € 6,80 €

Grimbergen Weißbier 33 cl
Abteibier Zitrusfrüchtegeschmack, 6°

5,90 €

Tourtel Twist 27,5 cl
Mit Zitronensaft, alkoholfrei 

4,90 €

Mort Subite 33 cl
Kriek Kirsche, 4°

5,90 €

Desperados 33 cl
Mit Tequila aromatisiertes Bier, 5,9°

5,90 €

1664 0,0% 33 cl 
Alkoholfreies helles Bier

4,90 €

FLASCHENVOM FASS

Kir IGP Pays d’Oc (Weißwein)  12 cl  3,90 €
Likör nach Wahl

Kir Royal Champagner   12 cl  7,00 €
Likör nach Wahl

Champagne brut  Flasche 75 cl  34,90 €  12 cl  6,90 €
B. Martin Réserve

Martini Bianco oder Rosso,   5 cl  4,50 €
Muskatwein, Portwein, Suze
Ricard  2 cl  3,90 €
Weißer Rum Saint James   4 cl  5,90 €
Wodka Poliakov, Gin Beefeater   4 cl  5,90 €
Whiskey Jack Daniel’s   4 cl  6,50 €

Whisky Clan Campbell   4 cl  5,90 €
Cidre brut  Flasche 75 cl  9,90 €  27,5 cl  3,90 €

ROTWEINE
Bordeaux  3,50 €  6,50 €  11,50 €  16,50 €
A.O.C. La Petite Echoppe

Côtes du Rhône  3,90 €  7,30 €  12,90 €  18,90 €
A.O.C. Luc Baudet

Lussac St Émilion  4,50 €  7,70 €  13,50 €  19,90 €
A.O.C. Grand Ricombre

St Nicolas de Bourgueil  4,90 €  8,90 €  15,50 €  21,90 €
A.O.C. Les Aisselières - Couly-Dutheil

ROSÉWEIN
Côtes de Provence  3,90 €  7,30 €  12,90 €  18,90 €
A.O.C. Domaine Saint Pons

WEISSWEIN
Bourgogne Chardonnay  4,50 €  8,50 €  14,50 €  20,90 €
A.O.C. La Chablisienne

Cuvée 8 Savoie  4,50 €  7,90 €  13,90 €  20,50 €
A.O.C Maison du Vigneron

WEINKARTEAPÉRITIFS
 Glas Karaffe Karaffe  Flasche 
 12 cl  25 cl  46 cl  75 cl

SOFTGETRÄNKE & MINERALWASSER
  33 cl  3,90 €

    25 cl  3,90 €

Limonade  25 cl  3,90 €

Nektar und Fruchtsäfte - Minute Maid  25 cl  3,80 €

  25 cl  3,90 €

Sirup mit Wasser   25 cl  2,50 €

Mineralwasser - Vittel, Feinperliges Perrier  50 cl  3,00 €       100 cl  4,00 €

Aufschlag Fruchtsaft oder Soda: 0,80 €  Aufschlag Sirup oder Likör: 0,30 €



Ofenkartoffel Savoyarde 
Drei Wurstsorten und zartschmelzender
Raclettekäse für Ihre Ofenkartoffel, die mit Salzbutter 
langsam im Ofen gegart wird.

13,90 €

Ofenkartoffel Périgourdine 
Historisches Rezept von La Pataterie: geräucherte 
Entenbrust, Geflügelmagen und Steinpilzsauce als 
perfekte Ergänzung Ihrer Ofenkartoffel!

15,90 €

Ofenkartoffel Pulled Pork NEU  
Eine große Ofenkartoffel, gefüllt mit zartem gezupftem 
Schweinefleich, mit delikaten süßen und herzhaften 
Noten.

14,90 €

Ofenkartoffel Curry-Hähnchen NEU   
Knusprige Hähnchenstückchen in einer leicht scharfen 
Curry-Sauce, etwas Koriander und einem Mango-
Passionsfrucht-Kompott (getrennt serviert) für eine 
wunderbar exotische Ofenkartoffel !

14,90 €

Ofenkartoffel Océance NEU   
Eine zarte Ofenkartoffel, gefüllt mit frischem, 
weichem Lachsfilet, einer gebratenen Garnele, 
auf Sauce Béarnaise und dicken Bohnen.

17,90 €

Ofen-Süßkartoffel 3-Käse     NEU

Köstliche überbackene Süßkartoffel. 
Einfach unwiderstehlich: eine langsam mit Reblochon, 
Raclette und Ziegenkäse im Ofen überbackene 
Süßkartoffel 

13,90 €

La Pataterie arbeitet mit lokalen Produzenten, 
Handwerkern und Kooperativen zusammen, 
die für ihr Know-how und die Liebe zu ihren 

Produkten bekannt sind.

La Pataterie hat Lieferverträge mit ihren 
Produzenten unterzeichnet, um die 
französischen Produkte sowie eine 

gerechte Entlohnung der Landwirte zu 
fördern.

ENGAGEMENTQUALITÄT
Über 70 % unserer Produkte stammen 
aus französischer Landwirtschaft und 
wir bevorzugen stets solche Produkte, 

die die strengen Anforderungen der 
Lastenhefte der regionalen Produktionen 

erfüllen (A.O.P., I.G.P.).

HERKUNFT

DAS  M A R K E N Z E I C H E N  VO N  L A  PATAT E R I E  S E I T  1 9 9 6

UNSERE SORGFÄLTIG AUSGEWÄHLTEN KARTOFFELN WERDEN AUSSCHLIEßLICH VON FRANZÖSISCHEN LANDWIRTEN BEZOGEN.
SIE WERDEN FÜR JEDE MAHLZEIT LANGSAM IM OFEN GEGART, MIT BUTTER UND SALZBLÜTE AUS GUERANDE, WAS SIE BESONDERS KÖSTLICH 

UND ZARTSCHMELZEND MACHT.

OfenkartOffel



BEILAGE NACH WAHL :
Ofenkartoffel, Pommes Frites, Patatas Bravas, Süßkartoffel, 
hausgemachtes Püree, grüne Bohnen, frischer Salat.
Aufschlag : + 3,00 €

SAUCE NACH WAHL :
WARM: Pfeffer, Roquefort, Steinpilze, Béarnaise, Curry.
KALT: Kräuter, La Pataterie, Barbecue.
Aufschlag : + 1 €   Aufschlag Cheddar Sauce : + 1,50 €   

FÜR SCHLEMMER :
Wählen Sie zu Ihrem Gericht als Beilage 
ein Pfännchen mit Raclette-Käse oder 
Rohmilch-Camembert.

+ 4,50 €

BISTROT
BEILAGE UND SAUCE NACH WAHL

EXKLUSIVE
O R I G I N A L R E Z E P T E  L A  PATAT E R I E

BURGER
BEILAGE UND SAUCE NACH WAHL, FRISCHER SALAT

Unsere Burger werden mit einem 125 g-Rinderhacksteak aus Frankreich belegt.
Unsere Burgerbrötchen, die Potato Buns, werden aus Kartoffelstärke und geriebener Kartoffel zubereitet, 

was sie besonders fein und schmackhaft macht.

La Québécoise  13,90 €
Eine herzhafte Version dieses typischen Rezepts aus Quebec! 
Knusprige Pommes Frites, zartes Rinderzupffleisch mit Barbecue-Sauce, 
mit geschmolzenem Cheddar und Röstzwiebeln.

Traditionelles Tartiflette La Pataterie   14,90 €
Ein köstliches Rezept mit Zwiebeln und Speckwürfeln, 
mit Weißwein abgelöscht, einer unserer Klassiker!

Camembert-Fondue   17,90 €
Für die Schlemmer unter Ihnen, eine langsam mit Salzbutter im Ofen 
gebackene Kartoffel und eine Auswahl von drei Wurstsorten zum gebackenen 
Rohmilchcamembert.

Fondue savoyarde à volonté  19,90 €
Zum Teilen, ab 2 Personen. 
Nur Abends, von Sonntag bis Donnerstag, außer Feiertage.
Fondue mit Emmentaler Käse, Comté, Tomme de Bresse, 
Weißwein der Savoie und Kirschwasser, serviert mit einer Ofenkartoffel, 
Wurst und Croûtons so viel Sie essen können.

 

pro person

NEU

XL-Wurst mit Bratsaft,    14,90 €
Kartoffelpüree NEU   
Exklusives Rezept von La Pataterie, aus 100% französischem Fleisch, 
im Ofen gebraten, dazu leckeres hausgemachtes Kartoffelpüree 
und würziger Bratsaft.

Rindersteak  16,90 €
200 g. Vom Limousin- oder Charolais-Rind, je nach Lieferung.

Rinderrippensteak XL NEU   22,90 €
300 g wunderbar zartes Rindfleisch für wahre Fleischliebhaber!

Frischer Lachs 180 g   16,50 €
Dazu empfehlen wir eine Sauce Béarnaise.

Salat mit warmem Ziegenkäse     13,90 €
Unser Klassiker, jetzt noch besser.

Salat Terroir NEU   13,90 €
Dieser köstliche Kartoffelsalat 
mit Wurst-Geschnetzeltem wird leicht warm serviert.

Patata burger  12,90 €
Der Signature-Burger mit knusprigen Röstis, 
geschmolzenem Raclette-Käse und La Pataterie-Sauce.

Bacon Cheddar Potato Bun   14,90 €
Der große Klassiker mit Räucherspeck vom Grill und Cheddar-Sauce !

Pulled Pork Potato Bun NEU   14,90 €
Für die Liebhaber des Potato Bun der neuen Generation!
Schweinezupffleisch mit BBQ-Sauce, 
in süßer Sojasauce gebratenen Zwiebeln und Röstzwiebeln ... 
dazu eine separat servierte Cheddar-Sauce!

Ihr Burger mit doppeltem Steak : + 3,00 €
Wenn Sie Ihren klassischen Burger mit knusprigem Hähnchen bevorzugen: fragen Sie die Bedienung!



MENÜ
EXPRESS

MITTAGS - VON MONTAG BIS FREITAG,
AUSSER FEIERTAGE

MENÜ 
MALIN

TÄGLICH MITTAGS UND ABENDS

klassischer Bratapfel oder 3 kugeln Eis  
oder crème Brûlée

Patata Burger (Rindfleisch oder knuspriges Hähnchen) 

oder salat mit warmem Ziegenkäse 
oder ofenkartoffel Savoyarde

+

10,90 €

NUR 
HAUPTGERICHT 

12,90 €

HAUPTGERICHT 
+ DESSERT 

15,90 €

HAUPTGERICHT 
+ DESSERT 

+

Tagesgericht oder steak mit Pommes und Salat 

2 Kugeln Eis 
oder Quark (Zucker, Beerencoulis

oder Salzbutterkaramellsauce

Kindermenü
HAUPTGERICHT + DESSERT + ÜBERRASCHUNG

2 Kugeln Eis oder Bio-Apfel-Quetschie Andros® 
oder halbe Waffel mit Schokolade oder Marshmallow-Dips

7,90 €5,90 €

1€
Angebot gültig für 
den Kauf eines 
Kindermenüs. GETRÄNKE 20 cl : Coca-Cola oder Capri Sun orange oder Vittel + Sirup

MENÜ 

CANAILLE
BIS 12 JAHRE 

Burger canaille
 Ein Potato Bun, Raclette-Käse und zartschmelzender Cheddar.

Mit Pommes Frites serviert. 
oder

6 frittierte Hähnchenstückchen 
Mit Pommes Frites serviert.

oder 
Ofenkartoffel Savoyarde Canaille

Eine kleine Ofenkartoffel
überbacken mit Raclette-Käse, Kochschinken.

MENÜ 

BOUT’CHOU
BIS 8 JAHRE  

4 frittierte Hähnchenstückchen 
Mit Pommes Frites serviert.

oder

Hacksteak
Rinderhacksteak 100 g. 

Mit Pommes Frites serviert.

Paradise 
Ananas-, Erdbeer, Pfirsich-, 
Himbeersaft, Grenadine-Sirup.

Virgin Planteur 
Passionsfruchtcoulis, Ananassaft, 
Orangensaft, Grenadine-Sirup.

2,80 €
DEIN MINI-
COCKTAIL

WIE DIE ERWACHSENEN !


