IR LA
PATATERIE

KARTOFFELN- & MEHR
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GETEILTES
VERGNUGEN

Panier rustique 8,90€

Frischkasehappchen, Patatas Bravas und panierte Zwiebelringe,
La Pataterie-Sauce.

Rillettes im Duo Signature 750€

Verrinen mit hausgemachtem gezupftem
Schweine- und Rindfleisch, als Brotaufstrich.

Platte mit Aufschnitt 890 ¢€

Chiffonnade aus Rohschinken, Pfeffersalami,
Verrine mit Pastete La Pataterie.

Gemischte Platte 15,90 €
mit Aufschnitt XL zum Teilen

Chiffonnade aus Rohschinken, Pfeffersalami,
Reblochon, Ziegenkase mit Honig,
Verrine mit gezupftem Schweinefleisch mit BBQ-Sauce.

Gebackener Camembert 890¢€
Steinpilzsauce

Die winterliche Variante des gebackenen Camemberts,
unwiderstehlich!

Patatas Bravas 490€
Mit einem Hauch gerduchertem Paprika, La Pataterie-Sauce.
Patatas Bravas mit Cheddar 590 €

Noch besser mit einer kostlichen Cheddar-Sauce!

Panierte Zwiebelringe 490€

Knusprige, in Bierteig panierte Zwiebelringe, La Pataterie-Sauce.

COCKTAILS

Mojito 15c 690€ Rote Sangria ¢ 590€

St. James Rum, Mojito Mint-Sirup Monin, Mit Rotwein, Gewiirz- und Beerennoten.
Perrier, Limette und frische Minze.

Mojito royal 15 890€ Pina Colada 2 6,90 €
St. James Rum, Mojito Mint-Sirup Monin, St. James Rum, Ananassaft, Kokosmilch.

Champagner, Limette und frische Minze.

Planteur 20« 650€ Moscow Mule 2 6,90 €
St. James Rum, Passionsfruchtcoulis, Wodka, Limette, Bio-Ginger Beer La French.

Ananassaft, Orangensaft, Grenadine-Sirup.

MOCKTAILS

OHNE ALKOHOL

Mojito 590€ Paradise 590€ Virgin planteur 550¢
Beerenfriichte 20l 20l

20 C_I_ ) ) ) Ananassaft, Aromenvielfalt Ananassaft, Orangensaft,

Mojito Mint-Sirup Monin, mit Erdbeere, Himbeere, Passionsfruchtcoulis,
Beerencoulis, Perrier, Grenadine und Pfirsich. Grenadine-Sirup.

Limette und frische Minze.




VOM FASS

25¢l 33cl

1664 390€ 490¢

Hell, 5,5°

Grimbergen 450€ 550€

FLASCHEN

Grimbergen Weil3bier 33

Abteibier Zitrusfriichtegeschmack, 6°

Tourtel Twist 2750

Mit Zitronensaft, alkoholfrei

Mort Subite 33«

Kriek Kirsche, 4°

der Saison

Helles Bier, Rotbier,
Pale Ale, Saisonbier,
nach Verfligbarkeit

Picon mit Bier 1664 460€ 570€
Panaché 1664 390€ 490¢€
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Desperados s«

Mit Tequila aromatisiertes Bier, 5,9°

1664 0,0% 33

Alkoholfreies helles Bier

—1004.— Tourtel 75t

760€
6,80 €

WEINKARTE

Glas Karaffe Karaffe Flasche
124 ROTWEINE 12cl 25¢l 46¢l 75c¢l
120l A.O.C. La Petite Echoppe
Flasche 75 cl 12cl nEig Sl
B. Martin Réserve

A.O.C. Grand Ricombre

5cl
A.0.C. Les Aisseliéres - Couly-Dutheil

2cl ROSEWEIN

4cl
A.O.C. Domaine Saint Pons

4cl
WEISSWEIN

4cl
A.O.C. La Chablisienne

4cl

Flasche 75 cl 215¢l A.0.C Maison du Vigneron
Aufschlag Fruchtsaft oder Soda: 0,80 € Aufschlag Sirup oder Likor: 0,30 €
SOFTGETRANKE & MINERALWASSER
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50cl 100cl



OFENKARTOFFEL

DAS MARKENZEICHEN VON LA PATATERIE SEIT 1996

UNSERE SORGFALTIG AUSGEWAHLTEN KARTOFFELN WERDEN AUSSCHLIEBLICH VON FRANZOSISCHEN LANDWIRTEN BEZOGEN.
SIE WERDEN FUR JEDE MAHLZEIT LANGSAM IM OFEN GEGART, MIT BUTTER UND SALZBLUTE AUS GUERANDE, WAS SIE BESONDERS KOSTLICH
UND ZARTSCHMELZEND MACHT.

Ofenkartoffel Savoyarde

Drei Wurstsorten und zartschmelzender
Raclettekéase fiir Ihre Ofenkartoffel, die mit Salzbutter
langsam im Ofen gegart wird.

1390 €

Ofenkartoffel Périgourdine

Historisches Rezept von La Pataterie: geraucherte
Entenbrust, Gefliigelmagen und Steinpilzsauce als
perfekte Erganzung lhrer Ofenkartoffel!

1590 €

Ofenkartoffel Pulled Pork

Eine groRe Ofenkartoffel, gefiillt mit zartem gezupftem
Schweinefleich, mit delikaten stiBen und herzhaften
Noten.

1490 €

HERKUNFT

QUALITAT

Ofenkartoffel Curry-Hahnchen 1490 €

Knusprige Hahnchenstiickchen in einer leicht scharfen
Curry-Sauce, etwas Koriander und einem Mango-
Passionsfrucht-Kompott (getrennt serviert) fiir eine
wunderbar exotische Ofenkartoffel !

Ofenkartoffel Océance

Eine zarte Ofenkartoffel, gefiillt mit frischem,
weichem Lachsfilet, einer gebratenen Garnele,
auf Sauce Béarnaise und dicken Bohnen.

1790 €

Ofen-SiiBkartoffel 3-Kase »

Kostliche tiberbackene SiiBkartoffel.

Einfach unwiderstehlich: eine langsam mit Reblochon,
Raclette und Ziegenkdse im Ofen tiberbackene
SiiRkartoffel

1390 €

ENGAGEMENT




EXKLUSIVE

ORIGINALREZEPTE LA PATATERIE

La Québécoise 1390 €

Eine herzhafte Version dieses typischen Rezepts aus Quebec!
Knusprige Pommes Frites, zartes Rinderzupffleisch mit Barbecue-Sauce,
mit geschmolzenem Cheddar und Rostzwiebeln.

Traditionelles Tartiflette La Pataterie 1490 €

Ein kostliches Rezept mit Zwiebeln und Speckwidirfeln,
mit WeilRwein abgeléscht, einer unserer Klassiker!

Camembert-Fondue 1790 €

Fir die Schlemmer unter lhnen, eine langsam mit Salzbutter im Ofen
gebackene Kartoffel und eine Auswahl von drei Wurstsorten zum gebackenen
Rohmilchcamembert.

Fondue savoyarde a volonteé 1990 €

Zum Teilen, ab 2 Personen. properson
Nur Abends, von Sonntag bis Donnerstag, auBer Feiertage.

Fondue mit Emmentaler Kase, Comté, Tomme de Bresse,

WeiBwein der Savoie und Kirschwasser, serviert mit einer Ofenkartoffel,

Waurst und Croditons so viel Sie essen kdnnen.

BISTROT

XL-Wurst mit Bratsaft, 1490 €
Kartoffelpiiree

Exklusives Rezept von La Pataterie, aus 100% franzdsischem Fleisch,
im Ofen gebraten, dazu leckeres hausgemachtes Kartoffelpiiree
und wiirziger Bratsaft.

/i
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Rindersteak 16,90 €
200 g. Vom Limousin- oder Charolais-Rind, je nach Lieferung.
Rinderrippensteak XL 2290 €
300 g wunderbar zartes Rindfleisch fiir wahre Fleischliebhaber!

Frischer Lachs 180 g 16,50 €
Dazu empfehlen wir eine Sauce Béarnaise.

Salat mit warmem Ziegenkase 13,90 €
Unser Klassiker, jetzt noch besser.

Salat Terroir 1390 €

Dieser kostliche Kartoffelsalat
mit Wurst-Geschnetzeltem wird leicht warm serviert.

BEILAGE NACH WAHL : SAUCE NACH WAHL : FUR SCHLEMMER : +450€
Ofenkartoffel, Pommes Frites, Patatas Bravas, Siifkartoffel, WARM: Pfeffer, Roquefort, Steinpilze, Béarnaise, Curry. Wiahlen Sie zu lhrem Gericht als Beilage
hausgemachtes Pilree, griine Bohnen, frischer Salat. KALT: Krauter, La Pataterie, Barbecue. ein Pf‘finnchen mit Raclette-Kase oder
Aufschlag : + 3,00 € Aufschlag: + 1€ Aufschlag Cheddar Sauce : + 1,50 € Rohmilch-Camembert.

BURGER

Unsere Burger werden mit einem 125 g-Rinderhacksteak aus Frankreich belegt.
Unsere Burgerbrotchen, die Potato Buns, werden aus Kartoffelstarke und geriebener Kartoffel zubereitet,
was sie besonders fein und schmackhaft macht.

Patata burger 1290 €

Der Signature-Burger mit knusprigen Rostis,
geschmolzenem Raclette-K&se und La Pataterie-Sauce.

Bacon Cheddar Potato Bun 1490 €
Der groBe Klassiker mit Raucherspeck vom Grill und Cheddar-Sauce !
Pulled Pork Potato Bun 1490 €

Fir die Liebhaber des Potato Bun der neuen Generation!
Schweinezupffleisch mit BBQ-Sauce,

in stiBer Sojasauce gebratenen Zwiebeln und Rostzwiebeln ...
dazu eine separat servierte Cheddar-Sauce!

Ihr Burger mit doppeltem Steak : + 3,00 €
Wenn Sie Ihren klassischen Burger mit knusprigem Hahnchen bevorzugen: fragen Sie die Bedienung!




[ X HAUPTGERICHT

NUR
HAUPTGERICHT +DESSERT
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Tagesgericht oder steak mit Pommes und Salat

[+

2 Kugeln Eis

oder Quark (Zucker, Beerencoulis
oder Salzbutterkaramellsauce

5,90¢
MENU

BOUT’CHOU

4 frittierte Hahnchenstiickchen %2

Mit Pommes Frites serviert.

oder

AN
Hacksteak Ta/

=

Rinderhacksteak 100 g.
Mit Pommes Frites serviert.

Kindervmenu

NW‘E’WMW.H.H.H.HH.Hmmmmmmmmm.H.H.H.HH.HWMWMWMWWH

2 Kugeln Eis oder Bio-Apfel-Quetschie Andros®
oder halbe Waffel mit Schokolade oder Marshmallow-Dips [ 2.

(X HAUPTGERICHT
+ DESSERT

MENU
MALIN

Patata Burger (Rindfleisch oder knuspriges Hahnchen)
oder salat mit warmem Ziegenkase
oder ofenkartoffel Savoyarde

o

klassischer Bratapfel oder 3 kugeln Eis
oder creme Briilée

7.90¢
MENU

CANAILLE

. PN
Burger canaille T=/
Ein Potato Bun, Raclette-Kdse und zartschmelzender Cheddar.
Mit Pommes Frites serviert.

oder
6 frittierte Hahnchenstiickchen ‘fi‘?

Mit Pommes Frites serviert.
oder

Ofenkartoffel Savoyarde Canaille

Eine kleine Ofenkartoffel
iberbacken mit Raclette-Kase, Kochschinken.

Angebot giiltig fiir . . . . -
1€ denkarteies GETRANKE 20/ : Coca-Cola oder Capri Sun orange oder Vittel + Sirup @aziz; % @
s0¢ DEIN MINI- & Paradise «  Virgin Planteur
2’ Ananas-, Erdbeer, Pfirsich-, Passionsfruchtcoulis, Ananassaft,

COCKTAIL

WIE DIE ERWACHSENEN !

Himbeersaft, Grenadine-Sirup.

Orangensaft, Grenadine-Sirup.
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