
lapataterie.fr À  e m p o r t e r  o u  e n  C l i c k & Co l l e c t

-15% 
SUR L’ADDITION

À EMPORTERNous utilisons des emballages respectueux de l’environnement, recyclés ou recyclables,
principalement constitués de matériaux naturels comme la fibre de canne et l’amidon de maïs.

Nous supprimons progressivement tous les contenants en plastique.
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Afin de vous garantir toutes les qualités gustatives de nos produits, tous nos steaks sont cuits à point.
Nous vous conseillons de consommer votre commande dans l’heure de sa réception.

Les produits sont destinés à être consommés le plus rapidement possible après achat.
Ne pas congeler les produits.

CONSEILS DE RéCHAUFFAGE 
ET DE CONSERVATION

Toute l’équipe de La Pataterie vous remercie pour votre commande. 
Voici quelques conseils qui vous permettront de déguster nos produits dans les meilleures conditions.

FOUR Panier / Frites / Beignets Pom’ au Four Burger La Québécoise

Préchauffage 160°C 110°C 110°C 110°C

Préparation
Sortez le produit de son 
emballage et déposez-le 

sur une feuille de cuisson.

Sortez le produit de son emballage 
et placez-la dans un récipient adapté au four.

Réchauffage 5 min à 160°C 10 min à 110°C 5 min à 110°C 10 min à 110°C

MICRO-ONDES

Réchauffage - 1 min à 900 W 30 sec à 900 W 1 min à 900 W

Prix TTC. Les offres et promotions en cours ne sont pas applicables sur la vente à emporter, sauf offres spécifiques vente à emporter. 
Les plats achetés lors de la vente à emporter ne peuvent être consommés sur place.

La vente d’alcool seule est interdite.
A.O.C. : appellation d’origine contrôlée.

Certains de nos produits sont décongelés (liste disponible en restaurant).
Sensibilité aux allergènes ? Consultez notre document à l’entrée du restaurant ou sur www.lapataterie.fr.



BURGERS
Acco m pag n e m e n t  e t  sau c e  au  c h o i x

Patata burger
Le burger signature à base de röstis croustillants, 
de raclette fondue et sauce La Pataterie.

12,90 €

Bacon cheddar Potato Bun
Le grand classique avec son lard fumé grillé et sa sauce cheddar !

14,90 €

Pulled pork Potato Bun NOUVEAUTÉ

Pour les amateurs de Potato Bun nouvelle génération ! 
Effiloché de cochon à la sauce BBQ, oignons rissolés dans 
une sauce soja sucrée et oignons frits... plus une sauce cheddar 
à faire couler vous-même sur votre burger !

14,90 €

DESSERTS
Fondant au chocolat
Servi tiède, crumble amandes-céréales.

6,50 €

Timbale spéculoos
Le spéculoos en mousse et concassé, la douceur du caramel 
beurre salé et de la crème fouettée vanillée.

6,50 €

Fromage blanc miel et granola
Version healthy et gourmande avec crumble amandes-céréales 
et graines de courge.

5,50 €

BOISSONS
 5,5 %, blonde 33 cl 4,90 €
 0 %, blonde sans alcool 33 cl 4,90 €

50 cl 3,00 €
100 cl 4,00 €

33 cl 3,90 €

33 cl 3,90 €

Capri-Sun Orange 20 cl 2,00 €

25 cl 3,90 €

Bordeaux
A.O.C. La Petite Echoppe - Rouge Bte 75 cl 16,50 €
Lussac St Émilion
A.O.C. Grand Ricombre - Rouge Bte 75 cl 19,90 €
St Nicolas de Bourgueil
A.O.C. Les Aisselières - Couly-Dutheil - Rouge Bte 75 cl 21,90 €
Bourgogne Chardonnay 
A.O.C. La Chablisienne - Blanc Bte 75 cl 20,90 €
Cuvée 8 Savoie 
A.O.C Maison du Vigneron - Blanc Bte 75 cl 20,50 €

POM’S AU FOUR & EXCLUS
Pom’ au Four savoyarde
Assortiment gourmand de trois charcuteries et de raclette 
fondante pour enrober votre Pom’ au Four cuite lentement 
au beurre demi-sel.

13,90 €

Pom’ au Four périgourdine
Recette historique de La Pataterie aux accents du Sud-Ouest : 
magret de canard fumé, gésiers de volaille et sauce aux 
cèpes pour sublimer votre Pom’ au Four !

15,90 €

Pom’ au Four pulled pork NOUVEAUTÉ  
Une généreuse Pom’ au Four garnie d’un tendre effiloché 
de cochon aux saveurs subtiles de sucré-salé.

14,90 €

Pom’ au Four poulet curry NOUVEAUTÉ   
Émincé de poulet croustillant dans une sauce curry juste relevée, 
quelques notes de coriandre et compotée mangue-passion 
(servie à part) pour une Pom’ au Four plus exotique !

14,90 €

La Québécoise
Une version savoureuse de la recette typique québécoise ! 
Des frites croustillantes, un tendre effiloché de bœuf en sauce 
barbecue, nappés d’une sauce cheddar fondante et d’oignons frits.

13,90 €

PLATS
6 frites de poulet
Servies avec des frites.

ou
Burger canaille

 Un Potato Bun moelleux, 
raclette et cheddar fondant. 

Servi avec des frites. 

DESSERTS
Demi-gaufre au chocolat

ou
Gourde 

pomme nature 
bio Andros®

Menu 
Enfant

7,90 €

SALADES
Salade de chèvre chaud     
Encore plus gourmande, redécouvrez cette recette incontournable. 

13,90 €

Salade terroir NOUVEAUTÉ

Servie tiède, salade généreuse de pommes de terre 
et d’émincé de saucisse au couteau.

13,90 €

PLAISIRS PARTAGÉS
Panier rustique  
Bouchées au fromage frais, Patatas Bravas et beignets 
d’oignons, sauce La Pataterie.

8,90 €

Planche de charcuteries
Chiffonnade de jambon cru, saucisson au poivre, 
verrine de pâté La Pataterie.

8,90 €

Patatas bravas    
Servies avec une pointe de paprika fumé, sauce La Pataterie.

4,90 €

Patatas bravas au cheddar    
Nappées d’une délicieuse sauce cheddar c’est encore meilleur !

5,90 €

Beignets d’oignons    
Panure croustillante à la bière, sauce La Pataterie.

4,90 €


