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TONTON D’AMÉRIQUE   6,50€

1 bola de helado de caramelo con flor de sal, 1 bola de helado de vainilla, 
1 bola de helado de café, crema de chocolate caliente, nata montada, trocitos de brownie.

DAME blANchE  5,90€

Tres bolas de helado de vainilla, crema de chocolate caliente, nata montada.

cOPA lA PATATERIE Recet
aNuev
a

  6,50€

1 bola de sorbete de frambuesa, 1 bola de sorbete de fresa, 
1 bola de sorbete de limón, coulis de frutos rojos, nata montada

SORbETES : Fresa, Limón, Frambuesa.
cREMAS hElADAS : Vainilla, Chocolate, Café, Caramelo con flor de sal.

Suplemento de nata montada o crema de chocolate caliente  1,00€

Suplemento alcohol   2 cl  3,10€

lIÉGEOIS A ElEGIR : cARAMElO, cAFÉ O chOcOlATE   5,90€

2 bolas de helado de caramelo, chocolate o café a elegir, 1 bola de helado de vainilla, 
crema de chocolate caliente, caramelo con mantequilla salada o café a elegir, nata montada.

hElADO SAbOR A ElEGIR
2 bolas   4,00€ 3 bolas 5,00€

Tonton d’Amérique  Liégeois CarameloCopa la Pataterie   

PROFITEROlES
Petisú, helado de vainilla, salsa de chocolate caliente y nata montada.
2 petisús  4,90€

3 petisús   5,90€

4 petisús  6,90€

FONDANT Al chOcOlATE   6,00€

Se sirve tibio con una bola de helado de vainilla y nata montada. Profiteroles

COMPLETAMENTE ESCARCHADOS

El Chocolate



Timbal Estival FontainebleauTimbal Spéculoos 

Café Delicioso 

TIMbAl ESTIVAl Recet
aNuev
a  6,50€

Crema de vainilla, compota de manzanas y frutos rojos, 
crumble de almendras y cereales, coulis de frutos rojos y nata montada

cREMA cATAlANA cOMO NOS GUSTA    5,50€

Con vainilla Bourbon, nata entera, 
caramelizada con azúcar moreno

TIMbAl SPÉcUlOOS    6,50€

Mousse de spéculoos, spéculoos troceados, 
salsa de caramelo y mantequilla salada, nata montada.

FONTAINEblEAU 5,50€

Queso blanco, nata montada, 
compota de manzana y frutos rojos.

GOFRE DElIcIOSO Recet
aNuev
a  6,50€

Gofre de Bruselas, 1 bola de helado de vainilla,
crema de chocolate caliente y nata montada.

Cafés o Tés Deliciosos

UN POCO DE DULCE...

cAFÉ DElIcIOSO recet
anuev
a

  6,50€

Café o té,
minitimbal estival,
minibrownie con crema de chocolate,
minicrema de caramelo y mantequilla salada.

cAFÉ PROFITEROl    3,90€

Café o té, profiterol.



Pom’ Caramelo y Mantequilla Salada  

Pom’ Estilo Melba 

POM’S D’

Bebidas calientes
cAFÉ EXPRESO   2,00€

cORTADO  2,10€

TÉ, INFUSIÓN   2,80€

WIENER KAFFEE  4,50€

cAFÉ IRlANDÉS   7,50€

Café, whisky 4 cl, azúcar de caña, nata montada.                                       

DIGESTIVO 4 cl   6,00€

Haga su elección con el camarero.

POM’ clÁSIcA   4,90€

Manzana asada al horno, 
crumble de almendras y cereales, nata montada.

POM’ FRUTOS ROJOS    5,50€

Manzana asada al horno, compota de manzanas y frutos rojos, 
crumble de almendras y cereales y nata montada.

POM’ chOcOlATE     5,50€

Manzana asada al horno, crema de chocolate caliente, 
crumble de almendras y cereales, nata montada.

POM’ cARAMElO Y MANTEQUIllA SAlADA    5,50€

Manzana asada al horno, salsa de caramelo y mantequilla salada, 
crumble de almendras y cereales, nata montada.

POM’ ESTIlO MElbA Recet
aNuev
a  6,50€

Manzana asada al horno, compota de manzanas y frutos rojos, 
1 bola de helado de vainilla, coulis de frutos rojos y nata montada
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