
1996 GEGRÜNDET   REGIONAL VERANKERT   PMEHR ALS KARTOFFELN!

QUALITÄT
La Pataterie arbeitet mit lokalen Produzenten, 
Handwerkern und Kooperativen zusammen, 
die für ihr Know-how 
und die Liebe zu ihren Produkten bekannt sind.

HERKUNFT 
Über 70 % unserer Produkte stammen aus französischer 
Landwirtschaft und wir bevorzugen stets solche Produkte, 
die die strengen Anforderungen 
der Lastenhefte der regionalen Produktionen erfüllen (A.O.P., I.G.P.).

ENGAGEMENT
La Pataterie setzt sich für langfristige Partnerschaften ein 
und hat Lieferverträge mit ihren Produzenten geschlossen, 
um die französischen Produkte sowie eine gerechte 
Entlohnung der Landwirte zu fördern.

Die Liebe zur Kartoffel verbindet uns!‘‘ ‘‘LAPATATERIE.FR



SNACK-KÖRBCHEN
PANIER RUSTIQUE REZEP

TNeue
s  8,90€

Kartoffel-Churros, Amandine-Kartoffel,
Gebackene Zwiebelringe, La Pataterie-Sauce.

PLATTE MIT AUFSCHNITT REZEP
TNeue
s  8,90€

Rohschinken, La Pataterie-Pastete im Glas,
Pfefferwurst, Cornichons.

GEBACKENER CAMEMBERT  REZEP
TNeue
s  8,50€

Gebackener Rohmilch-Camembert, getoastetes Brot.
MOZZARELLA
DI BUFALA CAMPANA A.O.P  REZEP

TNeue
s  8,50€

Mozzarella di Bufala Campana A.O.P., Pesto, getoastetes Brot.

PATATAS BRAVAS  REZEP
TNeue
s  4,50€

Patatas Bravas, Salz aus Guérande I.G.P., 
Geräucherter Paprika, La Pataterie-Sauce.

PATATAS BRAVAS MIT CHEDDAR  REZEP
TNeue
s  5,50€

Patatas Bravas, Salz aus Guérande I.G.P., 
Geräucherter Paprika, Cheddar-Sauce.

GEBACKENE ZWIEBELRINGE   4,90€

In Bierteig panierte gebackene Zwiebelringe, 
Sauce La Pataterie.

BIER VOM FASS 25 cl 33 cl 50 cl

1664 HELLES BIER 5,5° 3,90€ 4,90€ 6,80€

CHOUFFE
oder GRIMBERGEN DER SAISON 4,50€ 5,50€ 7,50€

PICON MIT BIER 1664 4,60€ 5,70€ 7,60 €

PANACHÉ 1664 3,90€ 4,90€ 6,80€

FLASCHENBIER
GRIMBERGEN WEISS    33 cl  5,90€

Abteibier Zitrusfrüchtegeschmack, 6°

VEDETT IPA  33 cl 5,90€

India Pale Ale, 5,5°

DESPERADOS 33 cl 5,90€

Bier mit Tequila-Geschmack, 5,9°

MORT SUBITE 33 cl 5,90€

Kriek Kirsche, 4°

1664 33 cl 4,90€

0,0%, alkoholfreies helles Bier

FÜR EINEN GUTEN START ...

Mozzarella
di Bufala Campana A.O.P. 

Patatas Bravas 
mit Cheddar  Panier Rustique  Platte mit Aufschnitt 



Spritz

Mojito

Sangria RotBeeren-mojito  

MOCKTAILS (ohne Alkohol) 5,50€

VIRGIN PLANTEUR 20 cl
Ananassaft, Orangensaft, 
Passionsfruchtcoulis, Grenadine-Sirup.

PARADISE 20 cl
Ananassaft, Aromenvielfalt mit Erdbeere, 
Himbeere, Grenadine und Pfirsich.

BEEREN-MOJITO 20 cl 
Mojito Mint-Sirup Monin, 
Beerencoulis, 
Perrier, Limette und frische Minze.

COCKTAILS (mit Alkohol) 6,50€

PLANTEUR 20 cl
St. James Rum, Passionsfruchtcoulis, Ananassaft, Orangensaft, Grenadine-Sirup.
MOJITO 15 cl
St. James Rum, Minz-Mojito-Sirup Monin, Perrier, Limette und frische Minze.
SPRITZ 12 cl
Aperol, Prosecco, feinperliges Perrier, Orangenviertel. 
MOJITO ROyAL 15 cl 8,50€

St. James Rum, Minz-Mojito-Sirup Monin, Champagner, 
Limette und frische Minze.
SANGRIA ROT 20 cl  5,90€

Mit Rotwein, Gewürz- und Beerennoten.
SANGRIA WEISS ANANAS 20 cl  5,90€

Mit Weißwein, Gewürz- und Ananasnoten.
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APERITIFS
KIR IGP Pays d’Oc (weiß), Likör nach Wahl.    12 cl 3,90€

KIR ROyAL Champagner, Likör nach Wahl.   12 cl 7,00€

SANGRIA ROT   20 cl  5,90€

SANGRIA WEISS ANANAS   20 cl 5,90€

MMARTINI ROSSO ODER BIANCO,
SUZE, MUSCAT, PORTWEIN  5 cl 4,50€

RICARD 2 cl 3,90€

WHISKEy JACK DANIEL’S   4 cl 6,50€

WHISKy CLAN CAMPBELL   4 cl 5,90€

WODKA POLIAKOV, RUM ST. JAMES, GIN BEEFEATER    4 cl 5,90€

CIDRE BRUT  27,5 cl    3,90€   75 cl 9,90€

CHAMPAGNER BRUT - B. MARTIN RÉSERVE  12 cl 6,90€  75 cl 34,90€

Aufschlag Fruchtsaft oder Soda : 0,80€         Aufschlag Sirup oder Sahne : 0,30€



       100 % vegetarisches Gericht. Preise inklusive MwSt., Service und Getränke nicht inklusive.
Das angegebene Gewicht bezieht sich auf den Rohzustand und kann mehr oder weniger um 10 % variieren. Bei Fleisch kann die Wartezeit je nach Garzeit variieren.

A.O.C.: kontrollierte Ursprungsbezeichnung, I.G.P.: geschützte geografische Herkunft, A.O.P.: geschützte Ursprungsbezeichnung.
Neigen Sie zu Allergien? Beachten Sie bitte das Informationsdokument am Eingang des Restaurants. Einige unserer Produkte werden aufgetaut (die Liste ist im Restaurant einsehbar).
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33 cl, 33 cl, 25 cl, 25 cl, 25 cl, 

 25 cl, 25 cl,  25 cl, LIMONADE 25 cl,  3,80€

Aufschlag Sirup oder Sahne : 0,30€ 
NEKTAR UND FRUCHTSÄFTE  25 cl 3,70€

 SCHWARZER TEE PFIRSICH 25 cl 3,80€

Zitrone, 0 % Alkohol 27,5 cl 3,80€

SIRUP MIT WASSER 20 cl 2,50€

MINERALWASSER
 

  50 cl 3,00€ 100 cl 4,00€

ROTWEINE
BORDEAUX - A.O.C.  3,50€ 6,50€ 11,50€ 16,50€

 La Petite Echoppe 
CÔTES DU RHÔNE - A.O.C.   3,90€ 7,30€ 12,90€ 18,90€

Luc Baudet

LUSSAC ST ÉMILION - A.O.C. 4,50€ 7,70€ 13,50€ 19,90€

Grand Ricombre

ST NICOLAS DE BOURGUEIL - A.O.C.    4,90€ 8,90€ 15,50€ 21,90€

Les Aisselières - Couly-Dutheil

ROsé 
ILE DE BEAUTÉ - Vin de Pays de l’Ile de Beauté 3,50€ 6,50€ 11,50€ 16,50€

Gaspa d’Oru

CÔTES DE PROVENCE - A.O.C.  3,90€ 7,30€ 12,90€ 18,90€

Domaine Saint Pons

WEIssWEINE
BOURGOGNE CHARDONNAy - A.O.C. -  La Chablisienne 4,50€ 8,50€   14,50€ 20,90€

 Glas 12 cl 25 cl 46 cl Fl. 75 cl    

SOFTGETRÄNKE & MINERALWASSER

GLAS, KARAFFE ODER FLASCHEWEINKARTE
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QUARK
Mit Zucker oder Beerencoulis oder Salzbutterkaramell-Sauce.
oder 2 KUGELN EIS

TAGESGERICHT (schauen Sie auf unsere Tafel)
ODER UNSER LEGENDÄRES STEAK MIT POMMES FRITES 
UND SALAT 
Steak vom Charolais- oder Limousin-Rind je nach Lieferung 160 g, Pommes Frites, 
frischer Salat, Sauce nach Wahl.

NUR HAUPTGERICHT  10,90€ HAUPTGERICHT + DESSERT 12,90€

HAUPTGERICHT + DESSERT 15,90€

OFENKARTOFFEL SAVOyARDE CANAILLE
Halbe Ofenkartoffel, Kochschinken,
Raclette-Käse, Kräuterdressing.

oder 6 FRITTIERTE HÄHNCHENSTÜCKE  Served with chips.
oder BURGER CANAILLE 

 Burger-Brot, Rinderhacksteak 100 g,
 Raclette-Käse, Cheddar-Sauce, mit Pommes Frites serviert.

 4 FRITTIERTE HÄHNCHENSTÜCKE
 Mit Pommes Frites serviert. 

oder HACKSTEAK  
 Rinderhacksteak 100 g
 Mit Pommes Frites serviert.

COCKTAIL 
WIE DIE 
ERWACHSENEN 

VIRGIN PLANTEUR  15cl  2,80€

Passionsfruchtcoulis, Ananassaft, 
Orangensaft, Grenadine-Sirup.

PARADISE 15cl 2,80€

Ananas-, Erdbeer-, Himbeer- 
und Pfirsichsaft und Grenadine-Sirup.

MENÜ BOUT’CHOU bis 8 Jahre

Angebot gilt für 
jeden Kauf eines Kindermenüs.

5,90€ 7,90€

MENÜ CANAILLE bis 12 Jahre

DESSERTS
QUETSCHIE MIT APFELMUS ANDROS®   oder 2 KUGELN EIS 

oder MARSHMALLOW-DIP oder HALBE WAFFEL MIT SCHOKOLADE REZEP
TNeue
s

GETRÄNKE  
COCA-COLA 20 cl oder CAPRI-SUN ORANGE 20 cl

oder VITTEL / SIRUP 20 cl 

NACH WAHL 

1,00€   

EXPRESS-MENÜ MITTAGS, VON MONTAG BIS FREITAG, 
AUSSER AN FEIERTAGEN.

HAUPTGERICHT + DESSERT + ÜBERRASCHUNG Getränke nicht inklusive

MENÜ MALIN 

KINDERMENÜS  

7/7 MITTAGS UND ABENDS

KLASSISCHER  BRATAPFEL
ODER CRÈME BRÛLÉE
ODER 3 KUGELN EIS

ZIEGENKÄSE-BOWL 
ODER OFENKARTOFFEL SAVOyARDE
ODER PATATA BURGER® KLASSISCH RINDFLEISCH ODER HÄHNCHEN

Unser Legendäres Steak mit 
Pommes Frites Und Salat 

Ziegenkäse-bowl  



Ofenkartoffel savoyarde Ofenkartoffel périgourdine Ofenkartoffel mit lachs  

Unsere Ofenkartoffeln 
im neuen Look und mit 
noch mehr Geschmack !

SALAT FRAÎCHEUR REZEP
TNeue
s

  16,90€

Frischer Salat, frischer Lachs, gebackene Kartoffelwürfel, 
frischer Dill, Kirschtomaten, Gurke, schwarze Oliven, 
Saubohnen, Zitrone,
Kräutersauce, Olivenöl, rote Zwiebeln.

SALAT DOLCE VITA REZEP
TNeue
s

  15,90€

Frischer Salat, Mozzarella di Bufala Campana A.O.P., 
Rohschinken, frisches Basilikum, Kirschtomaten, 
getoastetes Brot, Gurke, schwarze Oliven, 
Saubohnen, Pesto, Olivenöl, rote Zwiebeln.

CAESAR-BOWL  14,50€

Frischer Salat, Amandine-Kartoffel, knuspriges Hähnchenfilet, 
gebratene Speckstreifen, Grana Padano, Caesar-Sauce, 
Kirschtomaten, rote Zwiebeln.
Unser Caesar-Bowl ist auch in klein erhältlich : 7,50€ 

ZIEGENKÄSE-BOWL  13,90€

Frischer Salat, Amandine-Kartoffel, gebackener 
Ziegenkäse auf getoastetem Landbrot, Honig, Obst der Saison, 
Kräutersauce, Kirschtomaten, rote Zwiebeln.
Unser Ziegenkäse-Bowl ist auch in klein erhältlich : 6,90€

SALATE & BOWLS

OFENKARTOFFEL Das Markenzeichen von La Pataterie seit 1996

Salat dolce vita Salat fraîcheur  Caesar Bowl 

OFENKARTOFFEL SAVOyARDE   13,90€

Ofenkartoffel, Rohschinken, Kochschinken,
Pfefferwurst, Raclettekäse, Cornichons, 
Kräutersauce, Kirschtomaten, rote Zwiebel-Pickles, 
Olivenöl, Salatherz.

OFENKARTOFFEL MIT LACHS   16,90€

Ofenkartoffel, frischer Lachs, Gurke, frischer Dill, schwarze Oliven, 
Kräutersauce, Kirschtomaten, rote Zwiebel-Pickles, 
Zitrone, Olivenöl, Salatherz.

OFENKARTOFFEL PÉRIGOURDINE  15,90€

Ofenkartoffel, Geflügelmagen, Steinpilzsauce, 
geräucherte Entenbrust, Kräutersauce, Kirschtomaten, 
rote Zwiebel-Pickles, Olivenöl, Salatherz.

TEXAN BBQ BAKED POTATO  15,90€

Ofenkartoffel, gezupftes Rindfleisch, Cheddar-Sauce, 
gebratene Zwiebeln, Barbecue-Sauce, gebackene Zwiebelringe, 
süß-saure Gewürzgurken, Kirschtomaten, rote Zwiebel-Pickles, 
Olivenöl, Salatherz.

OFENKARTOFFEL 
HÄHNCHEN BÉARNAISE  14,50€

Ofenkartoffel, Hähnchenfilet, Sauce Bearnaise, 
gebratene Räucherspeckstreifen, Kräutersauce, 
Kirschtomaten, rote Zwiebel-Pickles, Olivenöl, Salatherz.

SCHON GEWUSST? UNSERE OFENKARTOFFELN WERDEN FÜR JEDE MAHLZEIT FRISCH ZUBEREITET 
UND LANGSAM IM IM OFEN GEGART, MIT BUTTER UND SALZ AUS GUERANDE.

REZEP
TNeue
s



   

Wählen Sie zu Ihrem Gericht als Beilage ein Pfännchen 
mit Raclette-Käse oder Rohmilch-Camembert.  + 4,50€   

SAUCE NACH WAHL
WARME SAUCEN : Pfeffer/Roquefort/Steinpilze/Bearnaise.
KALTE SAUCEN : Kräuter/ La Pataterie / Barbecue.

BEILAGEN NACH WAHL
Ofenkartoffel / Pommes Frites / Patatas Bravas /
Grüne Bohnen/Frischer Salat.

AUFSCHLAG BEILAGE    + 3,00€

AUFSCHLAG SAUCE    + 1,00€

PAVÉ VOM RIND 200 g  15,90€   

Vom Limousin- oder Charolais-Rind je nach Anlieferung.

FRISCHER LACHS 180 g 16,90€   

Frischer Lachs, Zitrone, Sauce Bearnaise.

NIERENZAPFEN VOM RIND REZEP
TNeue
s    

180 g 15,90€

XL 300 g 20,90€

SÜSSKARTOFFEL VEGGIE AUS DEM OFEN REZEP
TNeue
s    13,50€

Gebackene Süsskartoffel, Kichererbsen, Aprikosen, Olivenöl, 
Ras-el-Hanout-Gewürz, Kürbiskerne, Saubohnen, Honig, frischer Koriander, 
Kräuter-Dressing, Kirschomaten, rote Zwiebel-Pickles, Salatherz.
LA QUÉBÉCOISE REZEP

TNeue
s

    13,90€

UNSERE VERSION DIESES TyPISCHEN REZEPTS AUS QUEBEC!
Gezupftes Rindfleisch, Barbecue-Sauce, gebratene Zwiebeln, 
Cheddar-Sauce, frischer Salat.
TRIO MONSIEUR PARMENTIER REZEP

TNeue
s  18,90€ 

EINE AUSWAHL UNSERER SPEZIALITÄTEN!
Ofenkartoffel Savoyarde, halber gebackener Rohmilch-Camembert und La Québécoise.

CAMEMBERT FONDUE REZEP
TNeue
s  17,90€

Baked raw milk Camembert, cured ham, cooked ham, dry cured pepper sausage, 
baked potato, gherkins, fines herbes sauce, toast, fresh salad.

EXKLUSIVE KÖSTLICHKEITEN

BEILAGE UND SAUCE NACH WAHL.BISTROT-GERICHTE 

Originalrezepte 
von La Pataterie

Unsere Hacksteaks werden vom französischem 
Charolais- oder Limousin-Rind zubereitet.

Patata Burger® Klassisch 
mit rindfleisch

Mediterraner Burger Bacon-Cheddar-Sauce 

BEILAGEN UND SAUCE NACH WAHL, FRISCHER SALAT.

WENN SIE IHREN BURGER MIT KNUSPRIGEM HÄHNCHENFLEISCH BEVORZUGEN : FRAGEN SIE DIE BEDIENUNG !

MEDITERRANER BURGER REZEP
TNeue
s  16,50€

Potato Bun, Rinderhacksteak 125 g, 
Mozzarella di Bufala Campana A.O.P., 
Rohschinken, Pesto, frisches Basilikum, Kirschtomaten.

BACON-CHEDDAR-SAUCE  REZEP
TNeue
s  14,90€

Potato Bun, Rinderhacksteak 125 g, Räucherspeckstreifen, 
Cheddar-Sauce, Sauce La Pataterie, süß-saure Gewürzgurken.

PATATA BURGER® KLASSISCH 
MIT RINDFLEISCH  12,90€  

Rösti, Rinderhacksteak 125 g, Raclette-Käse,
La Pataterie-Sauce.

UNSERE BURGER

süsskartoffel veggie 
aus dem ofen

Nierenzapfen vom Rind  Xl

BESTELLEN SIE IHREN BURGER MIT DOPPELTEM STEAK + 3,00€   

Ils sont à dé�rer !

Ils sont à dé�rer !
Ils sont à dé�rer !


