
¡Compartamos el amor por la patata!



CESTA VERANIEGA  6,90€

Churros de patata, bocaditos de tomate con mozzarella,
buñuelos de cebolla con especias, salsa La Pataterie.

EMBUTIDOS   7,90€

Jamón serrano, chorizo, pequeño paté receta La Pataterie y sus pepinillos.

QUESOS   7.50€ 

Bocaditos de Camembert crujientes y salsa La Pataterie. 

FOIE GRAS   7,90€

Rebanada de foie gras entero de pato, tostadas y mermelada de higos.
Acompañe su foie gras con una copa de Monbazillac + 4,20 €.

DÚO DE TABLAS     12,90€

2 tablas a elegir.

PATATAS FRITAS CON SALSA CHEDDAR   3,50€

TABLAS PARA COMPARTIR

NO

UVELLE

R E C E T AN U E V A

NO

UVELLE

R E C E T AN U E V A

 PATATE EXPRESS 
A MEDIODÍA DE LUNES A VIERNES, SALVO FESTIVOS

POSTRES 

QUESO BLANCO 
O HELADO 2 BOLAS 
O PROFITEROLES 
O CAFÉ PLUS  

(2 minipostres del momento))

BEBIDAS
CERVEZA DE BARRIL1664 25 cl
O COPA DE VINO 12 cl (Luberon, Pays d’Oc o Gard Rosado)
O VITTEL 50 cl O PERRIER FINES BULLES  50 cl
O COCA-COLA 33 cl O FUZE TEA 25 cl O FANTA 33 cl
O SPRITE 33 cl O TROPICO 25 cl O TOURTEL TWIST Limón o Frambuesa    27,5 cl

PLATO + POSTRE O BEBIDA  11,50€
PLATO + POSTRE + BEBIDA   13,50€

PLATOS

PLATO DEL DÍA 
Consulte la pizarrra.

O EL FAMOSO BISTEC CON PATATAS FRITAS Y LECHUGA   
RAZA CHAROLESA O LIMUSINA SEGÚN DISPONIBILIDAD 160 G.
Patatas fritas, lechuga fresca y salsa a elegir.

O BRETZEL POLLO  
Pan Bretzel Moricette®, queso raclette, pollo crujiente,
salsa bearnesa, patatas fritas, lechuga fresca.

  PLATO + POSTRE + BEBIDA 16,95€

POSTRES 

2 PROFITEROLES
O  CREMA CATALANA
O PLATO  DE 3 MINIPOSTRES  
Isla flotante La Pataterie, timbal de frutas de la pasión
y crumble de chocolate, merengue cheesecake y caramelo. 
O HELADO 3 BOLAS

PATATA MALIN®

    TODOS LOS DÍAS, ALMUERZO Y CENA

PLATOS  

BOWL QUESO DE CABRA TEMPLADO    

O PATATA AL HORNO SABOYANA    

O PATATA BURGER® CLÁSICA SENCILLA BUEY            O POLLO     

O PATATA POUTINE  

PATATA POUTINE

EL FAMOSO BISTEC CON PATATAS FRITAS Y LECHUGA 

BEBIDAS 
CERVEZA DE BARRIL1664 25 cl
O COPA DE VINO 12 cl (Luberon, Pays d’Oc o Gard Rosado)
O VITTEL 50 cl O PERRIER FINES BULLES  50 cl
O COCA-COLA 33 cl O FUZE TEA 25 cl O FANTA 33 cl
O SPRITE 33 cl O TROPICO 25 cl
O TOURTEL TWIST Limón o Frambuesa    27,5 cl

PLATO ÚNICO   9,50€

NO

UVELLE

R E C E T AN U E V A



Bowls Amandine

ACOMPAÑAMIENTO A ESCOGER, SALSA A ELEGIR Y LECHUGA FRESCA.

Patata Burgers®

PATATA AL HORNO SABOYANA 

PATATA AL HORNO SABOYANA   12.50€

SERVIDA CON UN CAQUELÓN DE QUESO RACLETTE  
Patata al horno, jamón serrano, jamón cocido, queso 
de raclette, pepinillos, salsa a las finas hierbas y lechuga 
fresca.

PATATA AL HORNO PERIGORDINA    14,95€

Patata al horno, mollejas de ave, lonchas de magrets de 
pato ahumado, salsa de boletus, salsa a las finas hierbas 
y lechuga fresca.

PATATA AL HORNO BEARNESA    12,95€

Patata al horno, filete de pollo asado, chalotas confitadas, 
salsa bearnesa, chorizo frito, salsa a las finas hierbas y 
lechuga fresca.

NO

UVELLE

R E C E T AN U E V A

NO

UVELLE

R E C E T AN U E V A

NO

UVELLE

R E C E T AN U E V A

Patatas Clásicas

BOWL GASCOGNE

BOWL GASCOGNE   17,95€

Lechuga fresca, patatas Amandine, foie gras de pato
entero, salmón ahumado, limón, gofre de patata, frutos de 
temporada, salsa de finas hierbas, tomates cherry, nueces, 
cebolla roja.

BOWL CÉSAR 
Lechuga fresca, patatas Amandine,
filete de pollo crujiente, tiras de bacon frito,
Grana Padano, salsa césar, tomates cherry,
nueces, cebolla roja.

BOWL FRESCURA 

BOWL FRESCURA       14,50€

Lechuga fresca, patatas Amandine, bocaditos de 
Camembert crujiente, tartare de verduras, humus de 
patatas dulces, tomates cherry, nueces, cebolla roja.

BOWL MARINERO       16,95€

Lechuga fresca, patatas Amandine, tempura de gambas, 
salmón ahumado, humus de patatas dulces, tomates 
cherry, nueces, cebolla roja.

BOWL QUESO DE CABRA TEMPLADO  
Lechuga fresca, patatas Amandine,
queso de cabra templado sobre gofre
de patatas, miel, manzana, salsa de finas hierbas, 
tomates cherry, nueces, cebolla roja.

NO

UVELLE

R E C E T AN U E V A
NO

UVELLE

R E C E T AN U E V A

PEQUEÑO   6,50€

  GRANDE 11,95€

PEQUEÑO      7,50€

GRANDE13,50€

PATATA BURGER® DEL PASTOR   
Rösti, hamburguesa de buey Charolés o Limusín de 125 g,
queso raclette, queso de cabra, miel, lonchas de bacon frito, chalotas confitadas.

PATATA BURGER® CLÁSICO BUEY
Rösti, hamburguesa de buey Charolés o Limusín 125 g,
queso raclette, chalotas confitadas. 
Si prefiere la Patata clásica con pollo crujiente, ¡pregunte al camarero!

HAMBURGUESA VEGETAL  11,50€

Potato Bun, queso raclette, queso de cabra, miel, chalotas confitadas,
torta de patata, huevo  al plato y salsa de finas hierbas.

HAMBURGUESA MEDITERRÁNEA   13,95€

Potato Bun, hamburguesa de buey Charolés o Limusín de 125 g,
queso raclette, chalotas confitadas, chorizo frito, tartar de verduras,
salsa finas hierbas y lechuga fresca.

HAMBURGUESA GOFRE   14,50€

Gofres de patata, hamburguesa de buey Charolés o Limusín de 125 g,
queso raclette, chalotas confitadas, salsa finas hierbas,
lonchas de bacon fritas y lechuga fresca.

SENCILLA  11,50€   doble 16,50€

SENCILLA  13,95€   doble 18,95€

PATATA BURGER® DEL PASTOR HAMBURGUESA MEDITERRÁNEA HAMBURGUESA GOFRE 

¡Una hamburguesa para cada
 uno!

¡Las Patatas Amandine,

crujientes y doradas, 

están en nuestr
as

ensaladas vera
niegas!



RECETA ELABORADA 100 % VEGETARIANA.
 Precios c/IVA, servicio incluido, bebida no incluida.
Los pesos indicados son antes de la cocción y pueden variar un 10 % en más o en menos. Para las carnes, el tiempo de espera puede variar según la cocción. A.O.C.: denominación 
de origen controlada, I.G.P.: indicación geográfica protegida, A.O.P.: denominación de origen protegida, A.M.C. : denominación Monbazillac controlada.
¿Sensibilidad a los alérgenos? Consulte nuestro documento a la entrada del restaurante. Algunos productos son descongelados (lista disponible en el restaurante).

SALSA A ELEGIR 
CALIENTES: Pimienta / Roquefort / Boletus / Bearnesa. 
FRÍAS: Barbacoa / La Pataterie / Finas hierbas.

ACOMPAÑAMIENTO A ELEGIR
Patata al horno / Patatas fritas / Patatas doradas / Judías verdes / 
lechuga fresca.

AÚN MÁS DELICIOSO 
Acompañe sus patatas fritas con salsa Cheddar. + 1,50€

Acompañe su plato con un caquelón
de queso raclette o Camembert. +4,50€

PATATA PIZZA® SALMÓN 

NO

UVELLE

R E C E T AN U E V A

BURRITO DE PATATA    13,50€

Torta de patatas, desmigado de buey con salsa de chile, 
maíz, alubias rojas, salsa de cheddar, cebolla roja, tartar de 
verduras, patatas fritas, salsa a las finas hierbas y lechuga 
fresca.

PATATA PIZZA® SALMÓN   16,50€

Torta de patatas, salmón ahumado, manzana,
humus de patatas dulces, huevo al plato, limón,
tomates cherry, cebolla roja, salsa a las finas hierbas y 
lechuga fresca.

CAMEMBERT CRUJIENTE   17,50€

Patata al horno, jamón serrano, jamón cocido, salchichón 
seco, pepinillos, Camembert de Normandía A.O.P. de leche 
cruda empanado, salsa a las finas hierba y lechuga fresca.

PATATA POUTINE 12,95€

‘‘NUESTRA VERSIÓN VERANIEGA DE LA RECETA TÍPICA DE QUEBEC’’ 
Desmigado de pato cocido, chalotas confitadas,
salsa barbacoa, patatas fritas, queso raclette,
salsa cheddar y lechuga fresca.

Exclusividad

BURRITO DE PATATA 

BROCHETAS DE MAGRET DE PATO   15,95€

Con orejones de albaricoque.

ENTRECOT DE BUEY   18,95€

Raza charolesa 280 g.

ENTRECOT DE BUEY    13,50€

Raza limusina o charolesa según disponibilidad 200 g.

FISH & CHIPS 10,50€

Parrilla 
CARNES DE NUESTRAS REGIONES 

ACOMPAÑAMIENTO A ESCOGER, SALSA A ELEGIR Y LECHU-GA FRESCA.
NO

UVELLE

R E C E T AN U E V A

NO

UVELLE

R E C E T AN U E V A

POSTRES 
HELADO 2 BOLAS O BOLSITA DE PURÉ DE MANZANA ANDROS® O CREMA DE NUBES O TARTA ESPONJOSA CON NUTELLA®

BEBIDAS 
COCA-COLA 20 cl OR CAPRI-SUN ORANGE 20 cl 

OR VITTEL / SIROPE   20 clOferta válida por la compra
de un menú infantil.

Fórmula PEQUES  
bebidas no incluidas  

hasta los 8 años

Fórmula CANALLA
bebidas no incluidas 

12 and under!

5,70€ 7,50€

 PATATA SABOYANA CANALLA  
 Media patata asada al horno, jamón cocido,
 queso raclette y salsa de finas hierbas.
O PERRITO CALIENTE CANALLA  
 Pan Bretzel Moricette®, salchicha Knack,
 queso raclette y patatas fritas.
O HAMBURGUESA CANALLA  
 Pan de brioche, hamburguesa de buey 100 g,
 queso raclette, salsa cheddar y patatas fritas.

 2 LOMOS DE MERLUZA EMPANADOS  
      con patatas fritas. 

O 4  VARITAS DE POLLO FRITO  
      con patatas fritas. 

O HAMBURGUESA   
      Hamburguesa de buey 100 g

con patatas fritas.

¡¡Un cóctel
para ti como

Mamá y Papá!!

VIRGIN PLANTEUR (15cl) 2,50€

Coulis de frutas de la pasión, zumo de piña, zumo de naranja, granadina.

SAMBA (15cl) 2,50€

Zumo de piña, cascada de sabores de fresa, frambuesa, granada y melocotón.

Menú Infantil  
Plato + Postre + Sorpresa

1,00€
A ELEGIR 

NO

UVELLE

R E C E T AN U E V A



Cócteles

Cervezas
BOTELLAS

Grimbergen Rubia, 6,7° 33 cl 5,10€

  Cerveza ambarada con carácter, 8°  33 cl  5,90€

 Cerveza aromatizada con Tequila, 5,9° 33 cl 5,90€

 
Lambic Kriek Cereza, 4° 33 cl 5,90€

  
India Pale Ale,  33 cl  5,90€

              con aromas de cítricos y de malta, 6,9°

                       27,5 cl            3,70€

  Limón o Frambuesa, 0 % alcohol.

SIN ALCOHOL

VIRGIN PLANTEUR 20 CL 4,50€

Zumo de piña, zumo de naranja,coulis de frutas de la pasión, granadina. 

SAMBA 20 CL 4,50€

Zumo de piña, cascada de sabores: fresa, frambuesa,
granadina y melocotón.

RASPBERRY MOJITO  20 CL 4,50€

Sirope de mojito mint Monin, coulis de frambuesa,
Perrier, lima y menta fresca.

CON ALCOHOL

SANGRIA, WHITE OR CLASSIC  20 CL 4,90€

PLANTEUR 20 CL 5,90€

Ron Saint James, coulis de frutas de la pasión, zumo de piña,
zumo de naranja, granadina .

MOJITO 15 CL 5,90€

Ron Saint James, sirope de mojito mint Monin, Perrier, lima y menta fresca. 

PASSION PATATA  20 CL 5,90€

Vodka, coulis de frutas de la pasión, sirope mix limón Monin, zumo de piña. 
PLANTEUR/MOJITO

MOJITO FRAMBUESA  /VIRGIN PLANTEUR

BARRIL
 25 cl 33 cl 50 cl

 Rubia 3,80€ 4,70€ 6,60€

Grimbergen Rubia 4,10€ 5,10€ 7,00€

or Grimbergen Del momento  4,30€ 5,30€  7,20€

(según disponibilidad). 

PICON   4,50€ 5,50€ 7,40€ 

PANACHÉ  3,80€ 4,70€ 6,60€
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Aperitivos
KIR ESTILO LULU IGP Pays d’Oc (blanco), crema a elegir.   12 cl 3,80€

SIDRA BRUT  27,5 cl 3,70€ 75 cl 8,30€

CHAMPÁN   75 cl 29,90€

MARTINI ROSSO O BIANCO, SUZE, MOSCATEL, PORTO  5 cl 3,80€

RICARD   2 cl 3,80€ 
WHISKEY JACK DANIEL’S 4 cl 6,40€

WHISKY CLAN CAMPBELL 2 cl   3,80€ 4 cl 5,60€

VODKA POLIAKOV, RON SAINT JAMES, GINEBRA BEEFEATER     4 cl 5,60€

Suplemento zumo de fruta o soda : 0,80 €



VINOS POR COPA, JARRA O BOTELLA

La Bodega

LUBERON - A.O.C. -  MÉJANE -  Tinto 2,50€ 4,30€ 6,90€ 

PAYS D’OC - I.G.P. -  ST. CLAIR,  SAUVIGNON -  Blanco 2,50€ 4,30€ 6,90€ 

GARD - I.G.P. -  Rosado  2,50€ 4,30€ 6,90€ 

BORDEAUX - A.O.C. -  LA PETITE ECHOPPE -  Tinto  3,10€ 6,00€ 10,80€ 15,50€

LUSSAC ST ÉMILION - A.O.C. -  GRAND RICOMBRE -  Tinto 4,00€ 7,30€ 12,90€ 18,90€

ST NICOLAS DE BOURGUEIL - A.O.C. -  CUVÉE DU VIEUX PRESSOIR -  Tinto   4,20€ 7,80€ 13,30€ 19,90€

CÔTES DU RHÔNE - A.O.C. -  LUC BAUDET -  Tinto  3,60€ 6,70€ 12,10€ 17,50€

BOURGOGNE CHARDONNAY - A.O.C. -  LA CHABLISIENNE -  Blanco 3,80€ 7,10€ 12,60€ 18,00€

MONBAZILLAC - A.M.C. - CHÂTEAU PEYRONNETTE -  Blanco licoroso 4,20€ 8,10€ 14,10€ 19,90€

 copa12 cl 25 cl 46 cl Botella 75 cl   

¡LOS ROSADOS DEL VERANO!
copa 12 cl      25 cl         46 cl    Botella 75 cl  

MÉDITERRANÉE I.G.P. 2,90€ 5,80€ 10,60€ 14,90€

CUVÉE EPURE

CÔTES CATALANES I.G.P. 3,90€  7,20€ 12,70€ 18,50€ 

LE CANON DU MARÉCHAL - CAZÈS

CÔTES DE PROVENCE A.O.C. 3,60€ 6,70€ 12,10€ 17,50€

HERMITAGE SAINT PONS 

¿No se ha terminado 
la botella?

¡Llévesela!

Refrescos y Agua

AGUA MINERAL      50 cl 3,10€ 100 cl 4,10€

 33 cl,  33 cl,  33 cl,  33 cl,  25 cl, 

 
25cl,  25cl,  25cl, LIMONADE 25 cl  3,70€

Suplemento sirope o nata : 0,30 € 

NÉCTARES Y ZUMOS DE FRUTA    25 cl 3,60€

 TÉ VERDE MANGO 25 cl 3,70€

 TÉ NEGRO MELOCOTÓN 25 cl  3,70€

SIROPES CON AGUA 20 cl 2,10€


