COCTELES

] PLANTEUR VIRGEN 201
) Zumo de pifia, zumo de naranja,
coulis de frutas de la pasion, granadina.

SAMBA 20cL

Zumo de pifia, cascada de sabores :
fresa, frambuesa, granadina y melocoton.

PLANTEUR 201
Ron Saint James, coulis de frutas de la pasion,
zumo de naranja, granadina

MOJITO 15ct

Ron Saint James, sirope de mojito mint Monin,

Perrier, lima y menta fresca.

Acomparie su cdctel con 1 bola de sorbete de mojito virgen +1,50€

MOJITO FRAMBUESA 2001 oS w )
, “%a= Sirope de mojito mint Monin, coulis de frambuesa, ﬁ PASION PATATA 2001 l A P AT AT E R I E
M(l JITU FHAMBUESA SAMBA Perrier, lima y menta fresca. TR PLANTEUH ] Vodka, coulis de passion, lemonade mix Monin, jus
b R Acomparie su cdctel con 1 bola de sorbete de mojito virgen +1,506 .. O d'ananas.
= ’i" TABLAS PARA COMPARTIR RE S TAURANT
' ] - FRESCURA Caviar de olivas de Kalamata, mermelada de tomates cherry confitados, guacamole, rabano, tomates cherry y tostadas. 1, 508
\ BHARBUTENA Jamon serrano, dedales de salchichdn, pequefio paté receta La Pataterie y sus pepinillos. 7,9[]€
4&, FOIE GBAS Rebanada de foie gras entero de pato, tostadas y mermelada de higos. 7,90€
¢ Acomparie su foie gras con una copa de Monbazillac + 4,20%
\ 3/ CESTA VERANIEGA Patatas dulces fitas, bocaditos de tomate con mozzarella, aros de cebolla y salsa La Pataterie. 6,90¢
| DUO DE TABLAS 2 el a i 12,00¢ |
- </ PATATAS FRITAS CON SALSA CHEDDAR 3,50¢
CERVEZAS
BARRIL 25 33 50¢l BOTELLAS 33
J604. rovia _ . 380" 470° 660° Grimbergen A 5,10¢
Grimbergen rui L/ 41t 5100 7000 Grimbergen fosoumta 5,30°
0 Grimbergen Del momento 4'306 5,303 7'206 ]664 BLA NC Cerveza blanca, fresca y afrutada 5,006
(segun disponibildad). o 1004 »$258, Cenvezarubiasi aconol K 5,00¢
PICON 1664 4.5(]e 5,5Ue 7,406 Pjetra Cerveza corsa de carécter con harina de castafia -y 5,5(]'5
PANACHE /604 380°  470° G680° Tourtel st 3,70°
Limon o citrico: cerveza, zumo de fruta, 0 % alcohol
APERITIVOS
SANGRIA 150 3,90° JamacetL 16,10°  MARTINIROSSO o BIANCO, SUZE, MOSCATEL, OPORTO sd 3,80°
KIR ESTILO LULU 20 3,80°  RICARD 2d 3,80°
IGP Pays d'Oc (blanco), crema a elegir. WHISKEY JACK DANIEL'S sd B, 408
SIDRA BBUT 2750 3,70° 75¢l 3.3[]: WHISKY CLAN CAMPBELL 20 380° 4o 560° Entre el chef Norbert Tarayre y La Pataterie
CHAMPAN sotaceTss 2930°yopgn pOLIAKOY, RON SAINT-JAMES, GINEBRA BEEFEATER & 5,60° e e s
REFRESCOS Y AGUA Suplemento zumo de fruta o soda : 0,80 € los buenos platos.

SSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSS

i
@}Pﬁ 250, @f‘;/m 250 0@ 33c|25c|,|.|MUNA|]E -

Suplemento jarabe o nata : 0,30 €

l 3

¢ 3,60°

VINOS por copa, jarra o botella

copaf2cl 25l d6cl  Botella75cl

BORDEAUX - A.0.C. - LA PETITE ECHOPPE - Tiv70 3,10° 6,00° 1080° 15,50°
LUSSAC ST EMILION - A.0.C. - GRaND RCOMBRE - Tvro 390° 720° 1270 18,50
STNICOLAS DE BOURGUEIL - A.0.C. - cové puvieux pRessom-mwro — 4,10° 7,70° 13,10° 19,506
COTES DU RHONE - A.0.C.- uc BauoeT - rvro 360¢ 670° 12,10° 17,50°

BOURGOGNE CHARDONNAY - A.0.C. - LA CHABLISIENNE - BLANCO 380¢ 710° 12.60° 18,00¢
MONBAZILLAC - A.M.C. - CHATEAU PEYRONNETTE - BLANCO LICOROSO 420° 810° 14,10° 19,90°

fuzetea Tt VERDE MANGO 5o 370
fuzetea Tf NEGRO MELOCOTON 5o 370
JARABES CON AGUA 0o 210¢
T TR Vittel %&‘;‘E 00 310° 100a 4,10°

cwopaf2d 25l dc Bolgla7hl

~ MEDITERRANEE 152 2,90° 5,80° 10,60° 14,90°
CUVEE EPORE

COTES CATALANES 15p 7 3.90° 7.20° 12,70° 18,50°
LE CANON DU MARECHAL - CAZES °

- | COTES DE PROVENCE aoc.  3,60° 6,70° 12,10° 17,50°
o /x| HERMITAGE SAINT PONS

il i ROSADOS DEL VERANO !

\ \@nEM/,o
VINOS con tirador o SNt
LUBERON - A.0.C. - MEJANE - TivTo ? @
PAYS D'0C - 1.G.P. - ST.CLAIR, SAUVIGNON - BLANCO
GARD - 1.6.P.- rosano o 12cl 2,406 25 ¢l 4 Uﬂe 46 ¢l 6 50E

philippe-pinot.fr - © LA PATATERIE 04:2020 _ Fotos Agencia artemis - FOTOS NO CONTRACTUALES.

EL ABUSO DE ALCOHOL ES PELIGROSO PARA LA SALUD. DEBE CONSUMIRSE CON MODERACIGN

Compartimos el amor por las patatas en ﬂ
todas sus formas y recetas generosas vy f&- \T
ciles de hacer con fotal facilidad.

Descubra en familia, con  ami-
gos O companeros nuestros  platos
emblemdticos, las  creaciones  ori-
ginales e inspiraciones de Norbert.

iDéjese  sorprende  por  nuestra
nueva carta de verano y nuestros dulces!

En La Pataterie, favorecemos la
procedencia francesa, regional o lo-
cal, de nuestros productos para ofre-
cerle lo mejor bajo la mirada exigente
de nuestro representante oficial y fan
de las patatas, el chef Norbert Tarayre.

—



TABLAS PARA COMPARTIR
FRESCURA </ 150°

Caviar de olivas de Kalamata, mermelada de tomates
cherry confitados, guacamole, rabano,
tomates cherry y tostadas.

CHARCUTERIA 1,90¢

Jamon serrano, dedales de salchichon,
pequeno paté receta La Pataterie y sus pepinillos.

FOIE GRAS 1,90°

Rebanada de foie gras entero de pato,
tostadas y mermelada de higos.

Acompafie su foie gras con una copa de Monbazillac + 4,20¢.

CESTA VERANIEGA </ 6,90°

Patatas dulces fritas, bocaditos de tomate
con mozzarella, aros de cebolla y salsa La Pataterie.

DUO DE TABLAS

2 tablas a elegir.

12,90¢

PATATAS FRITAS con SALSACHEDDAR </ 3,50¢

PATATA MALIN

TODOS LOS DIAS, ALMUERZO Y CENA

PLATO + POSTRE + BEBIDA 16,95°
PLATOS
PATATA POUTINE

oPATATA AL HORNO SABOYANA
o PATATA BURGER® DEL PASTOR

oBOWL CESAR

POSTRES BEBIDAS

2 PROFITEROLES CERVEZA DE BARRIL 1664
0CREMA CATALANA 0COPA DE VINO 12¢

oPLATO DE 3 MINIPOSTRES (Cétes de Provence Hermitage Rosado

0 Burdeos Tinto 0 Borgofia Chardonnay Blanco)

oVITTEL 00 0PERRIER FINES BULLES 3¢
0COCA-COLA 40 FUZE TEA 54
0TOURTEL TWIST Linen o Ciricos 275

petist con crema de flor de azahar
bola de sorbete de frambuesa
timbal de cappuccino

oHELADO 3 BOLAS

PATATA POUTINE

i PATATA EXPRES ! 1eoionia oe ves aveates sawvoestves
pLT0+ osTREoBeaiDA 10,95° [FpLATo + PoSTRE +BeBiDe 12,98°

PLATOS
PLATU DEI. DlA (consulte la pizana)
o HAMBURGUESA CON HUEVO ENCIMA ESTILO LA PATATERIE

Rosti de patatas, hamburguesa de buey Charolés o Limusin 125 g,
Queso raclette, chalotas confitadas, huevo bio al plato, patatas fritas,
salsa La Pataterie y lechuga fresca.

o ENSALADA VERANIEGA </

Lechuga fresca, media torta de patatas,
tian de calabacin y tomates marinados secos, Grana Padano, tomates cherry,
salsa de finas hierbas, vieiras, cebollas rojas.

. oESCALOPE DE POLLO GRATINADO
HANBURGUESA CON HUEVD ENCIMA ESTILO LA PRTATERIE Filete dle pollo crujiente con queso raclette gratinado, jamén cocido,
salsa de tomate, patatas fritas, salsa La Pataterie y lechuga fresca.

POSTRES BEBIDAS

MACEDONIA CERVEZA DE BARRIL 1664 2510 COPA DE VINO 12,/ e sttty
0 QUESO BLANCO 0 HELADO DE 2 BOLAS o VITTEL 500 PERRIER FINES BULLES ¢

o 1PROFITEROL 0C0OCA-COLA 40FUZE TEA 54

0 GAFE PLUS (2 postres mini del momento) 0TOURTEL TWIST LinoCiros 275

Patatag clagica

I

L

PATATA AL HORNO SABOYANA 11,95¢
SERVIDA CON UN CAQUELON DE QUESO RACLETTE

Patata cocida al horno, jamén serrano,

jamon cocido, queso raclette, pepinillos,

salsa de finas hierbas, lechuga fresca.

PATATA AL HORNO PERIGORDINA . ‘ \ - 14,95¢

Patata cocida al horno, mollejas de ave, S
lonchas de magret de pato ahumado, salsa de boletus,
salsa a las finas hierbas y lechuga fresca.

PATATA AL HORNO INDIA \\5\*\) 14,95¢
Patata cocida al horno, gambas, salsa curry,

crema, leche de coco, cebollas, pequenas verduras,
salsa de finas hierbas, lechuga fresca.

PATATA AL HORNO VEGETARIANA < /

Patata cocida al horno, tian de calabacin
y tomates marinados secos, queso de cabra,
salsa a las finas hierbas y lechuga fresca.

Exclugividad

12,50°

PATATA VENDIMIADORA

SO

s
POMVENDANGEUR '~ 1195¢
Patatas, lonchas de tocino a la parrilla,

chalotas confitadas, crema, queso raclette,

jamén seco, jamon cocido, pepinillos.

CAMEMBERT ASADO 17,50

Patata cocida al horno, jamén serrano, jamon cogido,
salchichdn seco, pepinillos, Camembert asado de Nor-
mandia A.O.P. con Ieche oruda salsa de finas hierbas.

PATATA POUTIN m\\ ) 12,95°
“NUESTRA VERSION VERA EBE DE LA RECETA TIPICA DE QUEBEC”
Deshilachado de pato confitado, chalotas confitadas,
salsa barbacoa, patatas fritas, queso raclette,

salsa cheddar.

NUESTRAS ESPECIALIDADES

bt v W

NUESTRAS ENSALADAS DEL VERANO

" BOWLGASCOGNE
NG 2

BOWL GASCOGNE 17,50¢

Lechuga fresca, patatas Amandine, foie gras de pato
entero, tartaro de saimon ahumado con queso blanco y
finas hierbas, limén, medio gofre de patata,
frutos de temporada, salsa de finas hierbas,
tomates cherry, nueces, cebolla roja. )

PEQUEND GRANDE

BOWL DE QUESODE CABRA 6,50 11,95°

Lechuga fresca, patatas Amandine, queso de cabra tem-
plado sobre medio gofre de patatas, miel, tiras de bacon,
manzana, salsa de finas hierbas, tomates cherry, nueces,

cebolla roja. PEQLEHD GRANDE

BOWL CESAR 1,60° 13,50°

Lechuga fresca, patatas Amandine, filete de pollo
crujiente, tiras de bacon, Grana Padano, salsa césar,
tomates cherry, nueces, cebolla roja.

Crupientes y deradag a mds re poder,

i BUWLFRESEURA )
IS . N

BOWL FRESCURA </

14,95°
Lechuga fresca, patatas Amandine, mozzarella,
aceite de oliva, tian de calabacin y tomates marinados
Secos, guacamole, tomates cherry,
nueces, cebolla roja.

BOWL MARINERO

Lechuga fresca, patatas Amandine, gambas,
tartaro de salmoén ahumado en queso blanco
y finas hierbas, guacamole, tomates cherry,
nueces, cebolla roja.

BOWL SUDOESTE 13,95¢

Lechuga fresca, patatas Amandine, mollejas de ave,
magret de pato ahumado, manzana,
salsa de boletus, tomates cherry, nueces, cebolla roja.

16,50°

pruehe bag patalag Amardine en ruesfras engaadas det veravte.
j Ueticioge

(orbert.

Patata Burgerse

ACOMPANAMIENTO A ESCOGER, SALSA A ELEGIR Y LECHUGA FRESCA.

PATATA BURGER® DEL PASTOR
B it
SIPLE DOBLE

PATATA BURGER®DEL PASTOR 13,50° 18,95¢

Hamburguesa de buey Charolés o Limusin de 125 g, rosti
de patata, queso raclette, queso de cabra, miel, lonchas
de bacon tostado, chalotas confitadas y tomate cherry.

PATATA BURGER® WBEWBETHRE
CLASICO BUEY 10,50° 15,95° 21 95E

Carne picada de buey Charolés o Limusin 125 g, & ‘M““ *HAMBURGUESA VEGETAL </

rOsti, queso raclette, chalotas confitadas.
Si prefiere a Patata clasica de pollo francés rebozado de 110 g,
i pregunte al camarero !

AANBURGLESY HEDTERRRVEA
A N \,, A

m\M

HAMBURGUESA MEDITERRANEA \Qw\“ 13,50¢

Pan brioche, hamburguesa de buey charolés o lemosin
125 g, queso raclette, chalotas confitadas, lonchas de
tocino a la parrilla, salsa de tomate, salsa de finas hierbas,
tian de calabacin y tomates marinados secos, mozzarella.

12,508
Pan brioche, queso raclette, queso de cabra, chalotas
confitadas, rosti de patata, salsa de tomate, salsa de

finas hierbas, tian de calabacin y tomates marinados
SEemisecos.

PATATA PIZZA®SALMON

-
PATATA PIZZA® SALMON 16,50°

Gran torta de patatas, tartaro de sailmon ahumado al queso
blanco y finas hierbas, manzana, guacamole,

huevo al plato, limon, tomates cherry, cebollas rojas,
lechuga fresca.

PATATA PIZZA® ESTILO REINA

Una buena base de patatas, salsa de tomate,
queso raclette, jamén cocido, champifiones,
cebollas rojas, y lechuga fresca.

______GRILL
Carre de nuestrag Kegyiones

ACOMPANAMIENTO A ESCOGER, SALSA A ELEGIR Y LECHUGA FRESCA.

12,95¢

MAGRET DE PATQ 13,95°
Medio magret a la plancha

ENTRECOT DE BUEY 4"/ 18,95°
RAZA CHAROLESA 280 6

ENTRECOT DE BUEY f .... 13,50¢
RAZA LEMOSINA 0 RAZA BHAROLESA SEGUN DISPONIBILIDAD 200 6

FISH & CHIPS 10,50°

Filetes de lomo de merluza de Alaska estilo Fish & chips,
lechuga fresca, limén.
Acompariamiento a escoger y salsa a elegir

ACOMPANAMIENTO a eLEsin

Patata al horno, patatas fritas, patadas doradas,
judias verdes, lechuga fresca.

SALSA ArLEGIR
CALIENTES : Pimienta / Roquefort / Boletus / Curry.
FRIAS : Barbacoa / La Pataterie / Finas hierbas.

Acompafie sus patatas fritas con salsa Cheddar + 1,50
Acompafie su plato
con un caqueldn de queso raclette o Camembert + 4,50¢

g Receta elaborada 100% vegetariana.
Precios con IVA, servicio incluiclo, bebida no incluidl.

Los pesos indicados son antes de la coccion y pueden variar més o menos un 10 %.
Para las carnes, el tiempo de espera puede variar segin la coccion.

A.0.C.: denominacion de origen controlada

|.G.P: Indicacion geografica protegida

A.O.P: denominacion de origen protegida

AM.C.: denominacion Monbazillac controlada.

¢Senshilidad a los alérgenos? Consulte nuestro documento a la entrada del restaurante.
Algunos productos son descongelados (lista disponible en el restaurante).



